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M Y K O F O L I O 

___________________________________________________________________________________ 

____________________________ 

 
 

Wir gratulieren herzlich und wünschen viel Gesundheit und Freude. 
 
Am 6. August,  Urs Spycher zum 65., am  
22. August,  Christine Egger zum 60. und am 
24. August, Waltrud Knibbe zum 80.   

 
 

 

 

 

• Zum Vormerken: Pilzkunde im Restaurant Tscharni beginnt 

voraussichtlich wieder ab Mittwoch, 17. August 2022, 19.30 Uhr 

• Waldgänge werden je nach Wetter per Mail bekannt gegeben. 

• Am 27. August findet das Bräteln in der Waldhütte Gibelegg, 

Riggisberg statt. Infos auf der nächsten Seite. 

 

 

 
 
 
 

Vorschau Juli / August 



Einladung zum Bräteln bei der Waldhütte Gibelegg, 
Riggisberg 

 
 
Wann  Samstag, 27. August 2022 
 
Wo  Waldhütte Riggisberg 
 
Treffpunkt  8.30 Uhr P+R Gangloff 
 gemeinsame Fahrt zur  
 Waldhütte 
 
Menu Apéro: wird vom Verein  
 offeriert 
 
 Essen und Getränke:  
 selber mitnehmen  
 
 Kaffee und Kuchen:  
 Desserts sind herzlich  
 willkommen.  
 
 Teller, Gläser, Besteck:  
 selber mitnehmen 
  
Nicht vergessen  Pilzkorb 
 
 
Anmeldungen  bis spätestens 3. August 2022 an: 
 

Heinz Aebischer, Archivstrasse 6. 3005 Bern 
(h.x.aebischer@bluewin.ch) 

 

------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Anmeldetalon Jahresausflug Pilzverein 2022 

 

Ich/Wir nehme/n mit …………. Personen teil. 

Name ...............................................  Vorname  ..........................................  

Adresse ........................................................................................................................ ...  

Tel. ...............................................  Unterschrift: ..........................................  

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

    

 

 

Wer „in die Pilze“ gehen will, sollte sich gut mit Pilzen auskennen, die im 

Kochtopf landen werden. Unser Quiz zur Pilzsaison ist aber nicht nur für 

Pilz-Kenner. 

Grüner Knollenblätterpilz ist „Pilz des Jahres 2019“  

Nach der Gewöhnlichen Stinkmorchel (2020) und dem seltenen Grünling (2021) ist 

der Fliegenpilz zum Pilz des Jahres 2022 gewählt wurden. Das gab die Deutsche 

Gesellschaft für Mykologie 

 

1. Wie viele Pilzarten gibt es in der Schweiz? 

Etwa 2.400 

Etwa 8.400 

Etwa 15.000 
 

2. Wie kann man den Echten Pfifferling vom Falschen Pfifferling unterscheiden? 

Der Falsche Pfifferling hat einen wesentlich tieferen Hut-Trichter. 

Der Falsche Pfifferling hat Lamellen, die sich ablösen lassen. 

Der Stiel des Falschen Pfifferlings verfärbt sich beim Fingerdruck grünlich. 
 

3. Welche der folgenden Pilze gibt es nicht? 

Aprikosen-Röhrling 

Gemeiner Schafeuter-Porling 

Hasen-Stäubling 
 

 

 

 

 

 



4. Man kann schon leichte Vergiftungserscheinungen bekommen, wenn man einen 

Fliegenpilz nur anfasst - stimmt das? 

Ja Nein 
 

5. Wie sollte man Pilze am besten sammeln? 

Mit einem Messer über dem Boden abschneiden oder den Pilz herausdrehen. In einem 
 Korb sammeln. 

Waldpilze kann man bedenkenlos direkt aus dem Boden herausreißen. Am besten in Tüten 

 nach Pilzart getrennt sammeln. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Lösungen: 

1. Bisher sind in der Schweiz über 7000 Pilzarten bekannt, und jedes Jahr werden weitere 

Arten neu dokumentiert. Es gibt ungefähr 15 000 Pilzarten in unserem Land. 

2. Der Falsche Pfifferling, der nicht als Speisepilz gilt, hat Lamellen, die sich ablösen 

lassen. Beim Echten Pfifferling sind die so genannten Leisten, die wie Lamellen 

aussehen, fest verwachsen. Außerdem kann der Falsche Pfifferling auch 

orangefarbene Stellen entwickeln. 

3. Der Aprikosen-Röhrling ist frei erfunden. Der Gemeine Schafeuter-Porling und der 

Hasen-Stäubling existieren also wirklich. Sie stehen auf der „Positivliste der 

Speisepilze“ von der Deutschen Gesellschaft für Mykologie. 

4. Pilze enthalten keine Kontaktgifte - nur durch Anfassen können also keine Giftstoffe 

übertragen werden. Das erläutert ein Pilzsachverständiger der Schwarzwälder 

Pilzlehrschau in Hornberg im Video „Phantastische Welt der Pilze“ der SWR-

Sendung „Planet Wissen“. 

5. Es ist in Ordnung, Pilze abzuschneiden oder vorsichtig aus dem Boden 

herauszudrehen. Sammeln Sie Pilze im luftigen Korb und maßvoll für den Eigenbedarf. 

In Plastiktüten „schwitzen“ Pilze und fangen leicht an sich zu zersetzen. 

 

 

https://www.dgfm-ev.de/reAttachment?name=Positivliste_Speisepilze_20190620.pdf&reattachment=5a9773c98ee367813f7022ef9e9c78df
https://www.dgfm-ev.de/reAttachment?name=Positivliste_Speisepilze_20190620.pdf&reattachment=5a9773c98ee367813f7022ef9e9c78df


 

 

 

 
 
 
 
 
 
Zum Schluss…… 
 
…..suchen wir für unseren Vorstand  
 
einen Vizepräsident oder eine Vizepräsidentin.  
 
Das sind die Aufgaben dieses Amtes:  
- Stellvertretung des Präsidenten 
- Unterstützen der anderen Vorstandsmitglieder 
- Je nach Bedarf zusätzliche Arbeiten übernehmen 
 
Selbstverständlich wird jedes neue Vorstandsmitglied in 
seine Aufgaben eingeführt und unterstützt. Jährlich finden 
ca. 4 Vorstands- sowie eine Hauptversammlung statt  
welcher nach Möglichkeit beigewohnt werden sollte.  
Spesen die anfallen werden nach Absprache durch das  
Kassieramt zurückerstattet. Ebenfalls steht einmal im Jahr 
ein Vorstandsessen auf dem Plan. 
 
Wir würden uns freuen dich in unserem Vorstand  
willkommen zu heissen. Bei Interesse melde dich doch  
beim Präsidenten oder einem Vorstandsmitglied. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bitte berücksichtigt unsere Inserenten bei Einkäufen und für Aufträge.  

https://www.google.ch/imgres?imgurl=http://www.ttcaesch.ch/clubdesk/fileservlet?inline=true&type=image&id=1000103&imgrefurl=http://www.ttcaesch.ch/clubdesk/www?p=100210&docid=EHyD_k7HuzdncM&tbnid=ToURoTOz5DqJrM:&vet=1&w=283&h=173&hl=de&bih=835&biw=1745&q=vorstand&ved=0ahUKEwic_oLRr7XRAhVFDsAKHTmzDNI4ZBAzCCsoKTAp&iact=mrc&uact=8
http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiqo9GBsLXRAhUKPBQKHU8lDR0QjRwIBw&url=http://www.regio-wil.ch/information.php?t=Vorstand&read_group=35&bvm=bv.142059868,bs.1,d.ZGg&psig=AFQjCNH4iISm0sesX-V_ydGrQQy0fGyAZQ&ust=1484061977330084

